
 

ПОЛОЖЕНИЕ 

О БРАКЕРАЖЕ ПИЩИ, О БРАКЕРАЖНОЙ КОМИССИИ 

Муниципального бюджетного дошкольного образовательного учреждения                                

«Детский сад № 32 «Айболит»   

 

1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ 

 

1.1. В целях осуществления качественного и систематического контроля организации питания 

детей, качества доставляемых продуктов и соблюдения санитарно-гигиенических требований при 

приготовлении и раздаче пищи в Муниципальном бюджетном дошкольном образовательном 

учреждении «Детский сад № 32 «Айболит» далее по тексту МБДОУ создается и действует бра-

керажная комиссия. 

1.2. Бракеражная комиссия работает в тесном контакте с администрацией МБДОУ. 

1.3. Все блюда и кулинарные изделия, изготовляемые на пищеблоке МБДОУ, подлежат обяза-

тельному бракеражу по мере их готовности. Бракераж пищи проводится до начала отпуска каж-

дой вновь приготовленной партии. 

1.4. Учреждение имеет Бракеражные журналы: 

- Журнал бракеража готовой кулинарной продукции; 

- Журнал бракеража поступающего продовольственного сырья и пищевых продуктов. 

1.5. Бракеражные журналы должны быть пронумерованы, прошнурованы и скреплены печатью 

учреждения. 

1.6. «Журнал бракеража готовой продукции» хранится у шеф-повара. 

«Журнал бракеража поступающего продовольственного сырья и пищевых продуктов» хранится 

на складе и заполняется кладовщиком по мере поступления продовольственного сырья и пище-

вых продуктов. 

 

2. ПОРЯДОК СОЗДАНИЯ БРАКЕРАЖНОЙ КОМИССИИ И ЕЁ СОСТАВ 

2.1. Бракераж блюд и готовых кулинарных изделий производит бракеражная комиссия. 

2.2. Бракеражная комиссия создается приказом заведующего МБДОУ на начало учебного года. 

2.3. Бракеражная комиссия состоит из 3 членов. В состав комиссии входят: 

- заведующий хозяйством (председатель комиссии) в его отсутствии старший воспитатель; 

-  медицинский работник; 

-  повар. 

 

3. ПОЛНОМОЧИЯ КОМИССИИ 

Бракеражная комиссия: 

- осуществляет контроль соблюдения санитарно-гигиенических норм при транспортировке, до-

ставке и разгрузке продуктов питания; 

- проверяет на пригодность складские и другие помещения для хранения продуктов питания, а 

также условия их хранения; 

- ежедневно следит за правильностью составления меню; 

- контролирует организацию работы на пищеблоке; 

- осуществляет контроль сроков реализации продуктов питания и качества приготовления пищи; 

- проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям детей в основных пищевых ве-

ществах; 

- следит за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока; 

- периодически присутствует при закладке основных продуктов, проверяет выход блюд; 
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- проводит органолептическую оценку готовой пищи, т. е. определяет ее цвет, запах, вкус, конси-

стенцию, жесткость, сочность и т. д.; в соответствии с методикой проведения с занесением ре-

зультатов органолептической оценки в «Журнал бракеража готовой продукции» и заверяет оцен-

ку личными подписями членов комиссии; 

- имеет право приостановить выдачу готовой пищи на группы, в случае выявления каких-либо 

нарушений, до принятия необходимых мер по устранению причин замечаний; 

- при проведении бракеража комиссия руководствуется требованиями к технологии и качеству 

приготовления блюд и кулинарных изделий в соответствии с «Технологическими картами»; 

- проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и количе-

ству детей. 

4. ОЦЕНКА ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ В ДЕТСКОМ САДУ 

 

4.1. Оценка качества блюд и кулинарных изделий производится по органолептическим показате-

лям: вкусу, цвету и запаху, внешнему виду и консистенции. В зависимости от этих показателей 

даются оценки изделиям – «отлично», «хорошо», «удовлетворительно», «неудовлетворительно» 

(брак). 

Оценка «отлично» дается таким блюдам и кулинарным изделиям, которые соответствуют по вку-

су, цвету и запаху, внешнему виду и консистенции, утвержденной рецептуре и другим показате-

лям, предусмотренным требованиями. 

Оценка «хорошо» дается блюдам и кулинарным изделиям в том случае, если в технологии приго-

товления пищи были допущены незначительные нарушения, не приведшие к ухудшению вкусо-

вых качеств, а внешний вид блюда соответствует требованиям. 

Оценка «удовлетворительно» дается блюдам и кулинарным изделиям в том случае, если в техно-

логии приготовления пищи были допущены незначительные нарушения, приведшие к ухудше-

нию вкусовых качеств (недосолено, пересолено). 

Оценка «неудовлетворительно» дается блюдам и кулинарным изделиям, имеющим следующие 

недостатки: посторонний, не свойственный изделиям вкус и запах, резко пересоленные, резко 

кислые, горькие, недоваренные, недожаренные, подгорелые, утратившие свою форму, имеющие 

несвойственную консистенцию или другие признаки, портящие блюда и изделия. 

Такое блюдо не допускается к раздаче, и комиссия ставит свои подписи напротив выставленной 

оценки под записью «К раздаче не допускаю». 

4. 2. Оценка качества продукции заносится в бракеражный журнал до начала ее реализации. Вы-

дача готовой пищи производится только после снятия пробы и записи в бракеражном журнале 

результатов оценки готовых блюд и разрешения их к выдаче. При этом в журнале необходимо 

отмечать результат пробы каждого блюда, а не рациона в целом. 

В случае выявления каких-либо нарушений, замечаний бракеражная комиссия вправе приостано-

вить выдачу готовой пищи на группы до принятия необходимых мер по устранению замечаний.  

Оценка качества блюд и кулинарных изделий «удовлетворительно», «неудовлетворительно», 

данная комиссией или другими проверяющими лицами, обсуждается на совещании при заведу-

ющем. Лица, виновные в неудовлетворительном приготовлении блюд и кулинарных изделий, 

привлекаются к дисциплинарной, материальной ответственности либо освобождается от занима-

емой должности. 

 

5.ОТВЕТСТВЕННОСТЬ КОМИССИИ 

5.1. Бракеражная комиссия несет ответственность за: 

- за выполнение закрепленных за ним полномочий; 

- соответствие принимаемых решений законодательству РФ, нормативно-правовым актам; 

-тактичное отношение к проверяемым сотрудникам; 

-качество и достоверность собранной информации; 

-своевременное доведение полученной информации до заведующего МБДОУ; 

-конфиденциальность информации. 

 

6. ЗАКЛЮЧИТЕЛЬНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ 

 

5.1. Члены бракеражной комиссии работают на добровольной основе. 

5.2.  Администрация МБДОУ обязана содействовать деятельности бракеражной комиссии и при-

нимать меры к устранению нарушений и замечаний, выявленных комиссией. 



 

Ознакомлены и согласны: 
 

 

 

№ 

Ф.И.О. Должность Дата Подпись           

1.  Швачкина Тамара Петровна делопроизводитель 02.09.2024  

2.  Кабанова Анна Иннокентьевна Заведующий хозяйством 02.09.2024  

3.  Легейда Татьяна Олеговна повар 02.09.2024  

4.  Повх Ольга Вячеславовна повар 02.09.2024  

5.  Маликова Олеся Рамильевна кладовщик 02.09.2024  

6.  Кулакова Елена Николаевна Шеф-повар 02.09.2024  
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